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Editorial 

Liebe Confrères 

 

So langsam beginnen die 

Schweiz und das übrige 

Europa aus dem Lockdown 

zu erwachen und wir versuchen in die 

«Normalität» zurückzukehren. Einzigartig 

die Erfahrungen, die wir in den letzten 

Monaten machen konnten und ich hoffe, 

Ihr habt das auch Alle gut überstanden. 

Vermutlich ist es allen Küchen gleich 

gegangen wie den Freiherren: seit Mitte 

Februar keine gemeinsame Chochete mehr 

bis Mitte Juni. Am 18. Juni dann ein 

vorsichtiger Start. Auf Wunsch unserer 

älteren Freiherren vorerst ein einfacher 

gemütlicher Abend bei einem guten Glas 

Wein (oder zwei ...) und etwas zu knabbern 

und nach vielen telefonischen Kontakten 

wieder erste Gespräche von Face to Face, 

wie es heute heisst. Doch schauen wir 

vorwärts. Wir haben gelernt, unter Ein-

haltung einfacher Regeln unser Kochleben 

neu zu organisieren und somit zusammen 

wieder schöne, kulinarische Abende zu 

verbringen. ich freue mich auch auf das 

kommende PM in Mörigen, wo ich 

hoffentlich viele von euch auch wieder Face 

to Face begrüssen kann. Denkt daran, es 

ist ein wichtiges PM, da ja unser GM aus 

coronagründen abgesagt werden musste. 

Würzige Grüsse  

Cfr. Rolf Moser, Majordomus 

 

Neues vom Capitulum 

Neue Ordensregeln 

Was sonst in einem Verein die Statuten 

sind, ist in der Confrérie in den 

Ordensregeln und Chuchiregeln nieder-

geschrieben. Eine Revision soll 

Einfachheit und Klarheit bringen. 

Bereits seit einiger Zeit ist das Capitulum 

daran, die beiden Regelwerke zu über-

arbeiten. Die beiden Dokumente 

Ordensregeln und Chuchiregeln werden 

zusammengelegt in ein Dokument 

«Ordens- und Küchen-Regeln der Confrérie 

de la Marmite». Damit werden Doppel-

spurigkeiten eliminiert. Es gibt aber auch 

neu klare Regelungen für Einzelmitglieder 

und die Gönner sind neu auch aufgeführt. 

Eine Äusserlichkeit, aber eine Anpassung 

an die heutige Zeit ist die Vorgabe an die 

Marmitentracht. Die weisse Bluse ist nicht 

mehr Pflicht, aber ein einheitliches Tenü 

der Küche bleibt bestehen. Wir sollen als 

Club erkennbar sein. 

Gazetten aus früheren Zeiten 

Einige Confrères sammelten sicher die 

Gazetten. Zurzeit ist Majordomus Cfr. Rolf 

Moser daran, die Sammlung digital zu ver-

vollständigen. Einige Nummern werden 

noch vermisst.  

 

Grossmarmit Cfr. Kurt Wiedmaier hat alte 

Gazetten gesammelt. Alles, was er in die 

Hände bekommen konnte. Cfr. Rolf hat nun 

alle Gazetten eingescannt und elektronisch 

gespeichert. Es fehlen allerdings aus der 

Startzeit noch die Nummer 6 – 9. Kann 

jemand diese zur Verfügung stellen? Cfr. 

Rolf dankt zum Voraus. Die Gazetten 

werden nach dem Scannen den Confrères 

auf jeden Fall wieder zurückgegeben. 

Gegen den Corona-Blues 

Das Capitulum hat einen Wettbewerb 

ausgeschrieben. Die Gewinner stehen fest. 

mailto:rolf.moser@confrerie.ch?subject=alte%20Gazetten
mailto:rolf.moser@confrerie.ch?subject=alte%20Gazetten
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Was Walter Pezzutto für seinen Sieg 

machen musste, kann hier nachgelesen 

werden. 

Und welche Rezepte eingereicht wurden, 

kann im internen Bereich (anmelden 

notwendig) erfahren werden. Es sind 

lauter gluschtige Anregungen dabei. 

Was uns besonders freut: Uns Kochbruder 

Gerhard Renz aus Delmenhorst hat auch 

drei Rezepte eingereicht und den zweiten 

Rang mit «Gebratener Kalbs-Tafelspitz» 

erreicht. 

 

Neues aus den Chuchinen 

Runde Mitgliedschaften 

Wer sich auf unserer Homepage 

einlogged, findet auf der ersten Seite gleich 

alle Geburtstage und Jubiläen. Hier eine 

herzliche Gratulation für die langjährig 

Mitgliedschaft. 

10 Jahre: 

Cfr. Andreas Lack, Jet Chuchi 

Cfr. Michael Werner, Bäre Chuchi 

20 Jahre: 

Cfr. Ueli Krebs, Fulehung Chuchi 

Cfr. Steven Lembo, Jet Chuchi 

Cfr. Peter J. Lott, Einzelmitglied 

Cfr. Rolf Moser, Freiherren Chuchi 

 

Bratwurst Grill-Abend der Bäre-Chuchi 

Die Bäre-Chuchi veranstaltet den 

traditionellen Grillabend bei Peter Walther 

Gartenbau in Worb am 21. Juni 2020.  

Alle Confrères haben eine Einladung 

erhalten und dürfen gerne mittun. Einfach 

im Email Anmelden anklicken oder wenn es 

nicht passt abmelden. 

Eine gute Gelegenheit sich mit den Berner 

Confrères zu treffen. 

 

Termine 

Grand Maître-Treffen 22. August 2020 

Nach den Sommerferien treffen sich die 

Grand Maîtres und das Capitulum zum 

jährlichen Austausch in Düdingen. Die 

Seisler Chuchi gestaltet den kulinarischen 

Rahmen. 

Das Grand Maître-Treffen dient jeweils der 

Vorbereitung der Geschäfte für das Grand 

Marmitage bzw. Petit Marmitage. Zudem 

hilft es dem Capitulum, den Puls in den 

Chuchinen zu fühlen. Dieses Jahr gilt es, 

die Generalversammlung, welche auf das 

Petit Marmitage verschoben wurde, 

vorzubereiten. Dazu gehören auch die 

neuen Ordensregeln. Die Grand Maîtres 

haben bereits die Einladung und 

Unterlagen erhalten.  

Erfolgreiches Wirken in Düdingen! 

 

https://www.confrerie.ch/willkommen?b=100428&c=ND105
https://www.confrerie.ch/intern/kommunikation
https://www.confrerie.ch/willkommen?b=100426&c=ED1000175


 

Newsletter 

 

10 Juli 2020  Seite 3 von 4 

Petit Marmitage 24. Oktober 2020 

Dieses Petit Marmitage ist ein besonderes. 

Da das Grand Marmitage ausgefallen ist, 

findet die Generalversammlung am Petit 

Marmitage statt. 

Natürlich sind am Petit Marmitage immer 

alle Confrères eingeladen, aber dieses Jahr 

nicht nur als Zuhörer, sondern während der 

Generalversammlung auch als Confrère 

und damit als Mitglied. Neben den üblichen 

Geschäften steht dieses Jahr auch die 

Festlegung neuer Ordens- und Chuchi-

regeln auf der Traktandenliste. Siehe dazu 

auch obenstehenden Beitrag zu den neuen 

Ordensregeln. 

Zudem stehen Wahlen an. Wie 

angekündigt, treten der Grossmarmit Kurt 

Wiedmaier und der Grand Chancellier 

Marcel Senn zurück. 

Diese beiden Ämter und weitere Beisitzer 

sind zu wählen. Wer sich für die Confrérie 

engagieren will, melde sich einfach beim 

Grossmarmiten. Der Newsletter-Redaktor 

schaut selbst auf seine Zeit im Capitulum 

gerne zurück. Es gibt hier Möglichkeiten, 

zusammen mit den Capitulumsmitgliedern 

die Confrérie zu gestalten. 

Die detaillierte Einladung wird rechtzeitig 

zugestellt. Also, auf zu den Gestaden des 

Bielersees. 

Grand Marmitage 2021 

Durch die Verschiebung auf 2021 des 

Grand Marmitage gibt es hier nicht viel zu 

berichten. 

Dennoch: den 7. – 9. Mai 2021 bereits im 

Kalender reservieren. Das Programm bleibt 

unverändert, wir gastieren am Zürichsee 

mit tollem Ausblick. Und Kulinarisches gibt 

es auch zu geniessen.  

Schokoladen-Dessert-Kurs 

Der Kurs in Wettingen kann nicht wie 

geplant im September 2020 stattfinden, 

sondern erst am 6. März 2021. 

Das soll aber kein Hinderungsgrund sein, 

sich den Termin nicht bereits jetzt zu 

reservieren. Bis 20 Personen, Confrères 

und Lucullae, können daran teilnehmen. Es 

werden durch je 4 Teilnehmer 5 ver-

schieden Schokoladen-Dessert zubereitet 

und dann gemeinsam genossen. Die 

detaillierte Einladung folgt. 

 

Zum Schluss 

Der erste Einsatz mit einer Pastamaschine 

Angeregt durch den spannenden Vortrag 

von Claudio del Principe am Petit 

Marmitage 2019 in Bern, habe ich mir eine 

Pastamaschine erstanden. 

Wie es mir dabei ergangen ist, welche 

Erfahrungen als Neuling ich machen 

musste und was ich anders machen würde, 

kann in diesem Bericht nachgelesen 

werden. 

Mut zum Genuss 

Mut zum Genuss macht Mut, zu 

geniessen. Marlies Gruber erläutert in 

ihrem spannenden Buch, warum man sich 

den Genuss nicht vergrämen lassen soll. 

Als Hobbyköche sind wir von Hause aus 

Geniesser. Marlies Gruber unterscheidet 

diese von Genusszweiflern und Genuss-

unfähigen. Glücklich schätzen wir uns, zu 

den Geniessern zu zählen. Mehr zu diesem 

interessanten und flüssig zu lesendem 

Buch in unserer Bücherecke für unsere 

Confrères im internen Bereich. 

mailto:kurt.wiedmaier@confrerie.ch?subject=Capitulum
https://www.confrerie.ch/willkommen/berichte?b=100547&c=ND107
https://www.confrerie.ch/intern/buecherecke?b=100667&c=ND106
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Es gibt kein Recht auf Fleisch 

In einem längeren Interview in der NZZ 

vom 2. Juli 2020 äussert sich die bekannte 

Gastronomin und Landwirtin Sarah 

Wiener differenziert zu den Problemen der 

Landwirtschaft und Ernährung. 

Kein plakatives Negieren, keine 

hoffnungslose Euphorie, sondern sachlich 

differenziert äussert sich Sarah Wiener in 

der NZZ zur heutigen Landwirtschafts-

politik und Lebensmittelindustrie. Aktueller 

Hintergrund ist der Skandal bei Tönnies. 

Einige gute Gedanken, um durch 

bewussten Umgang mit Lebensmitteln sich 

nicht die Freude am Geniessen zu 

verderben. 

 

Bild: Wikipedia, Abgriff 09.07.2020 
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Erscheinungsweise: 

Jeweils im März, Juni, September und 

Dezember. Zusätzlich vor dem Grand 

Marmitage und dem Petit Marmitage 

erscheint eine Spezialausgabe. 
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